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Diese Restaurants nehmen an den Genusstagen Regionale Produkte teil:

@ Danzer’s Feines Achter’n Diek im Hotel Achterdiek,
WilhelmstraBe 36, 12:30 -13:30 Uhr & ab 18:30 - 19:30 Uhr
@ Forken Hannes, Grafin-Theda-Str. 3, nur am Mo, 22. April von 13:00 - 17200 Uhr

So. 21. April & Mo., 22. April, 12:00 - 14:00 Uhr
Geniesen Sie die regionale Deichlammbratwurst vom Grill vor dem Nationalpark-Haus

Info-Genuss-Vortrage und Gespréache

21. April, 15:00 - 17:00 Uhr:

Nationalpark-Haus: Nachhaltiger Genuss im Alltag, Referent: Wolfgang Schuy, ,.Slow Food Ostfriesland®
22. April, 14:00 - 16:00 Uhr: Hotel Achterdiek: Wie kommmen die regionalen Produkte ins Hotel,
Referent: Stefan Danzer, Hotel Achterdiek im Anschluss ,,Slow Food - Ideen und Projekte®,

Referent: Joachim Mittelstaedet, ., Slow Food Ostfriesland®

22. April, 16:00 - 17:30 Uhr: Nationalpark-Haus: ,,Kulinarische Erlebnisse aus der Biospharenregion®,
Referentin: Astrid Martin, Nationalparkverwaltung

Infostand des Slow Food Convivium Ostfriesland und der Nationalparkverwaltung
Niedersachsisches Wattenmeer am Sonntag, 21. und Montag, 22. April von 11:00 - 16:00 Uhr
im Nationalpark-Haus, Carl-Stegmann-Str.
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